
Le Crémant de Loire Rosé du Château Moncontour

est élaboré à partir du cépage cabernet franc, dit aussi « Le Breton »,

provenant des communes aux alentours de Vouvray. Les grains de

raisin sont vendangés à la main, les jus sont minutieusement

sélectionnés afin de n’en garder que les meilleurs et les bouteilles

reposent jusqu’à seize mois sur lattes pour obtenir une magnifique

finesse des bulles et un agréable volume en bouche. La robe

saumonée claire du Crémant de Loire lui confère un aspect tendre et

sophistiqué que vous marierez parfaitement avec des desserts glacés

ou des salades de fruits.

Château Moncontour's Crémant de Loire Rosé

is made using the Cabernet Franc grape variety, which is also

known as “Le Breton”, and is grown in the villages around

Vouvray and Chinon. The grapes are hand-harvested, the juice

is carefully selected so that only the best is conserved and the

bottles rest for up to sixteen months on their sides in order to

obtain magnificent bubble finesse and a pleasant volume in

the mouth. The pale salmon color of the Crémant de Loire

gives it a soft and sophisticated appearance and the wine is

perfect to serve with frozen desserts or fruit salads.
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